LCCOP

Kreisformig
FH-Permeat

FH-Permeat stammt aus der Milchindustrie. Das Produkt wird durch Ultrafiltration

(Membrandurchgang) von Molke bei Frischkase- und Kaseproduktion anfallt und das
teilentzuckert und eingedickt oder getrocknet sein kann. FH-Permeat ist pasteurisiert und
enthalt einen hohen Gehalt an Milchsaure.
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34.0
Asche
35
Phosphor (P)
22.0
Stickstoff (N)
5
Kalium (K)
34.0

Biogasertrag
165
Methan %
52

Die Werte sind Durchschnitte und werden in Gramm pro kg Trockenmasse
ausgedriickt, sofern nichts anderes angegeben. Anderungen in der
Zusammensetzung sind vorbehalten.

Logistik und Lagerung

Transport Flissig mit Tankwagen.
Lagerung Silo
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